Rivesaltes Tuile
Hors d’age

Vin doux naturel AOC
Rivesaltes tuile

Terroir
Sals pauvres , galets roulés

0,75 L

Cepage
Grenache noir

Vinification
Maceration de huit

jours a basse
température 18 *C,

puUis mutage sur grain
sur grain a l'alcoaol
vinigque suivi d'un
elevage oxydatif de
cing ans en barrigques

Degré d’alcool
17,5% vol

Style
Liguoreux oxydatif

MNote de dégustation
Belle robe tuilée,
brillante.

Le nez s'ouvre sur des

aragmes intenses de

. Accords mets &
cacad, de noix et

d'éni vins
epices. Apéritif ou
La bouche voit sa
. . dessert au
sucrosité agreablement
o chocolat et au
equilibrée par une café
pointe de tanin.
Conseil de garde
Le vin est d'ores et déja _ Service
a 15-15°C

d san apoges mais il se
bonifiera encore au
cours des prochaines
annees

prix vente
boutique=16€
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