0,75 L

Cepage
Muscat petits grains

Degre d'alcool
16% vol

Stvle
Liquoreux, tres
aromatique,
frais et fruite

Mote de degustation
Robe lumineuse aux
reflets verts. Nez
intense d'agrumes et de

fruits exotiques. Bouche
douce sans lourdeur sur

une acidite
rafraichissante

Conseil de garde
Vin a consommer
dans 'annee

AQOC Vin Doux nature
Muscat de Rivesaltes
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Terroir

Argilo-calcaire

Vinification

Pressurage direct,

fermentation a basse

temperature 18°C et

mutage, suivi d'une
mise en boutellle en

novembre pour

preserver tout le

fruite et les aromes

du muscat

Accords mets & vins

En entree (fole gras

notamment), en

accompagnement d'un

fromage persille (bleu,

raoquefort,

b ou dun

dessert fruite .
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Service
a 8-10 °C
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